
Speisekarte

Die in dieser Speisekarte angebotenen Gerichte können Allergene enthalten.
Bei Fragen zu den enthaltenen Allergenen wenden Sie sich an unser Servicepersonal.



Empfehlung
Wir bieten eine Auswahl an saisonalen 

Produkten zusätzlich zu unserer Speisekarte

Januar – Februar – März

Wildgerichte, Winterkabeljau

April – Mai – Juni

Spargelvariationen, Dessert mit frischen Erdbeeren

Juli – August – September

Pfifferlinge , Steinpilze, Matjes

Oktober – November - Dezember

Kürbissuppe, Gänsebraten, Ente, Rouladen

Dazu wechselnde Gerichte
saisonale Suppen, Rinderbrust & vieles mehr

Bitte beachten Sie: Wir kochen frisch und Saisonal. Daher kann es 
vorkommen, dass wir nicht ständig und durchgehend das hier beschriebene 
Angebot vorrätig haben. Sollten Sie sich speziell für ein bestimmtes Gericht 

interessieren fragen Sie bitte vorab telefonisch nach der Verfügbarkeit.



Vorspeisen & Suppen
7.00 – 17.00 €

Gebratene Riesengarnelen
Kräuterbutter | Baguette

Gebeizter Lachs
Honig-Senf-Dill Sauce | Salatbouquet | Rösti

Suppen
Tomatensuppe

Sahnehaube

Saisonales Angebot:

Spargelcreme, Pfifferlingcreme,
Kürbiscreme, Kartoffelsuppe



Salate
7.00 – 25.00 €

Großer bunter Salatteller des Hauses
verschiedene Rohkostsalate

Gerne bereiten wir Ihnen diesen Salatteller mit
 4 Riesengarnelen

Hähnchenbruststreifen

Kleiner Beilagensalat
verschiedene Salate der Saison

Unsere Dressings zur Wahl
Kräuterdressing
Joghurtdressing

Gemischter Bauernsalat
 Tomaten | Gurken | Zwiebeln | Paprika

 Mais |Fetakäse

Vegetarisch
15.00 – 18.00 €

Gemüsestrudel (Gemüse im Brickteig)
Tomatenragout 

Vegetarischer Burger „mediterran“
vegetarischer Burgerpatty | Tomatenchutney| Basilikummayonnaise

 Rucola | Käse |Schmorzwiebeln | Pommes frites



Wilhelmshöher Klassiker
18.00 – 28.00 €

Wilhelmshöher Pfännchen
 Rind & Schweinesteaks | Marktgemüse | Röstzwiebeln | Röstkartoffeln

Jus & Champignonrahm
 

Sauerländer Krüstchen
Schnitzel auf  Toast |Spiegelei |Rahmchampignons | Pommes frites | 

Salatteller

Mediterraner Burger
Dry Aged Rindfleisch | Tomatenchutney| Basilikummayonnaise

 Rucola | Käse |Schmorzwiebeln | Pommes frites

wahlweise mit vegetarischem Burgerpatty

Gebratenes Schweinefilet
Schweinelendchen | Pfeffersoße | Marktgemüse | Kroketten

Gebratenes Lachssteak
Kräutersahne | Tagliatelle | Marktgemüse

Wiener Schnitzel
 Kalbsschnitzel | Zitrone | Röstkartoffeln | Salatteller

Geschmorte Ochsenbäckchen
 Jus | Marktgemüse | Krapfen 

Alle Gerichte auch als Seniorenportion (-3.00).



Steaks
33.50 – 46.00 €

Pfeffersteak
Rumpsteak | Pfeffersoße | Pommes frites | Salatteller

normal (200g)

extra groß (300g)

Rumpsteak „Wilhelmshöhe“
Rumpsteak | Schmorzwiebeln | Speckbohnen | Bratkartoffeln

normal (200g)

extra groß (300g)

Neuenrader Toast
 (für den kleinen Hunger)

kleines Rumpsteak (120g) auf  Toast | Schmorzwiebeln  | Salat

Für unsere kleinen Gäste
7.50 – 11.00 €

Kleines Schnitzel mit Pommes frites

Chicken Nuggets mit Pommes frites

Bandnudeln mit Tomatensoße



Dessert
8.50 – 12.00 €

Krokant-Wallnuss-Parfait
Früchte | Sahne

Bayrische Creme
Fruchtsoße | frische Früchte

Schokokuchen mit flüssigem Kern
Vanilleeis | frische Früchte | Sahne

Eis
1.20 – 9.50 €

Heiß & kalt
Vanilleeis | Sahne | heiße Beerenfrüchte oder Schokoladensoße

Kugel Eis
Vanilleeis | Schokolade | Stracciatella

Erdbeere | Haselnuss | Walnuss 

Sahne


